MABE

cucina spontanca ——

GIOVEDI 26 ottobre h 20. 30
SERATA DEGUSTAZIONE con i VINI della cantina
laziale “SERGIO MOTTURA”

°Bon Bon di salmone affumicato, lingue di gatto dolci-salate,

ananas e cannella dal Marocco.
Abbinato Con:

Sergio Mottura Brut 100 % chardonnay metodo classico

°Riso carnaroli allo zafferano, burro di bufala e

Parmigiano Reggiano croccante.
Abbinato con:

Poggio della costa 100% grechetto

°Filetto di maiale glassato allo cherry, crauti bianchi al burro e patate

novelle alla curcuma
Abbinato con:

Latour a Civitella 100% grechetto

°Umido di pesce spada, lenticchie di Castelluccio,

guanciale e vino rosso.
Abbinato Con:

Syracide 100% Syrah

°Selezione di cioccolatini fatti in casa dal dolce all'amaro.
Abbinato Con:

Rum agricolo
prezzo a persona €45.00

La serata sara condotta dalla sommelier Adelaide Mallozzi
della FONDAZIONE ITALIANA SOMMELIER



